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Obiad w formie półmisków
Zupa (1 rodzaj do wyboru)
zupa krem z brokułów z grzankami,
zupa jarzynowa z makaronem,
zupa serowo pieczarkowa z makaronem gwiazdki,
rosół z makaronem,
krem z pomidorów z grzankami

Dodatki (2 rodzaj do wyboru)
ziemniaki gotowane z koperkiem, 
dufinki, 
ziemniaki opiekane,
frytki

Mięsa (3 rodzaje do wyboru – 2 porcje na osobę)
roladka wieprzowa w sosie borowikowym,
roladka ze schabu z boczkiem w sosie jasnym,
polędwiczki wieprzowe z boczkiem w sosie musztardowym,
devolay,
kotlet schabowy,
filet w sosie winno-porowym lub paprykowym,
karczek pieczony w sosie pieczeniowym,
filet drobiowy z camembert i szpinakiem w sosie serowym,
szwajcar (wieprzowina z serem i szynką w panierce)

Surówki (3 rodzaje do wyboru)
z białej kapusty,
z czerwonej kapusty,
z kapusty pekińskiej, 
buraczki ćwikłowe z chrzanem,
seler w śmietanie,
z marchewki,
mizeria

Deser (1 rodzaj do wyboru)
szarlotka po wiedeńsku,
sernik firmowy,
lody z ciepłym sosem malinowym i bezami
deser tiramisu klasyczne lub z owocami
beza z kremem i owocami
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Zimna płyta
wędliny, zimne mięsa, ser żółty, galaretka drobiowa, tortille

Sałatki (2 rodzaje do wyboru)
z porów,
z kapusty pekińskiej z kurczakiem - gyros,
z serem, szynką i kukurydzą,
z ryżem i kurczakiem,
jarzynowa,
grecka,
ziemniaczana 

Napoje zimne i ciepłe - bez ograniczeń na potrzeby przyjęcia
soki, coca-cola, woda gaz, woda n/gaz, kawa, herbata 
Owoce i ciasto na paterach
Alkohol płatny dodatkowo – wg cennika dostępnego w restauracji
Dzieci do 3 lat – bezpłatnie
Dzieci w przedziale wiekowym 3 - 10 lat – ½ ceny
Zezwalamy na przyniesienie własnego tortu

  Dodatkowo można zamówić:
 * Przystawkę 20 zł/os
 * Danie gorące w cenie 30 zł/os 
 1. filet po góralsku, ziemniak w łupince z masłem czosnkowym, surówka z kapusty pekińskiej
 2. polędwiczki wieprzowe z boczkiem w sosie musztardowym, ziemniaki opiekane, sałatka 
   z buraczków ćwikłowych z prażonym słonecznikiem
 3. filet zapiekany z serem i pieczarkami, dufinki, surówka colesław
 4. złocisty zawijaniec z kurczakiem, serem i szynką, mix sałat z pomidorem i ogórkiem
 * Danie gorące 
 1. strogonow w cenie 20 zł/os
 2. barszczyk z krokietem 15 zł/os 
     (do wyboru krokiet z mięsem, kapustą i grzybami , pieczarkami i serem) 
* Tort
1. tort w cenie 18 zł/osoba – smaki podstawowe, kształt klasyczny
2. tort w cenie 20 zł/osoba – smaki z dodatkami (figurki i toppery)

Przewidywany czas przyjęcia 10 godzin
                                                                         
Uwagi! 
Wstępna rezerwacja terminu staje się wiążąca po wpłaceniu zaliczki w minimalnej wysokości
500 zł. Okres ważności wstępnej rezerwacji wynosi 7 dni od momentu jej dokonania. 
Jeśli w tym czasie nie zostanie uiszczona zaliczka, rezerwacja zostanie anulowana, a termin
udostępniony innym klientom.
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